附件3
不合格项目小知识
[bookmark: _GoBack]一、铝的残留量
含铝食品添加剂，在食品中作为膨松剂、稳定剂使用，使用后会产生铝残留。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》（GB2760-2024）中规定，糕点中铝的最大残留限量值为100mg/kg。糕点中铝的残留量超标的原因，可能是个别经营者为增加产品口感，在生产加工过程中超限量使用含铝添加剂。
二、联苯菊酯
联苯菊酯属于拟除虫菊酯类农药，常用于谷物、果树、蔬菜等作物杀虫、杀螨。长期食用联苯菊酯超标的食品，对人体健康有一定影响。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB2763-2026）中规定，柑、橘中联苯菊酯残留限量为不得超过0.05mg/kg。柑、橘中联苯菊酯残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
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